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SOIRÉE EN ANIMATION POÊLE 
 

Buffet apéritif 8 bouchées (suggestion de composition) 

Quiches, pizzas, verrines, planche mixte 

2 bouchées chaudes (briochettes escargot, briochettes foie gras, tartelettes salées au comté, mini pains fromagers, bouchées fromagères 

mozzarella truffe, mini burgers saumon, mini burgers foie gras figue) 

2 bouchées froides (navettes thon, bouchons frais, foie gras pain d'épices, blinis tartare de saumon, tartelettes patate douce, rillettes poulet 

cornichon, focaccia truffe) 
 

Plat chaud en animation à choisir 
chili con carne riz        

paella          
couscous merguez, poulet et boulettes      

choucroute garnies 5 charcuteries      

poulet basquaise pommes vapeur      

poulet à la milanaise pâtes       
colombo de poulet riz        

fricassée de volaille au jambon de parme pâtes     

tajine de poulet aux citrons confits      
 pommes de terre au romarin ou semoule   

osso-buco de dinde milanaise pâtes      

mignon de volaille forestier au cognac pâtes     
saltimbocca de poulet pâtes sauce gorgonzola     

mijoté de canard aux girolles et pommes sautées    

bœuf bourguignon pâtes       

estouffade de bœuf aux légumes confits pâtes     
bœuf méridionale riz        

carbonnade flamande pommes de terre à l’étouffée    

gardiane de taureau riz camarguais      
civet de porc à la provençale pâtes      

osso-buco de veau à la milanaise pâtes       

veau à la méridionale pâtes       
veau marengo pâtes        

saucisson au gène pommes vapeur      

rougail saucisses riz        

saucisson au vin pommes vapeur      
jambon au madère pommes de terre à l’étouffé      

travers de porc à la graine de moutarde pâtes     

travers de porc BBQ pommes sautées      
assiette beaujolaise (travers de porc, saucisson, jambon au vin)   

andouillette aux oignons et pommes de terre     

tartiflette ou croziflette        

 sup  salade verte et duo de jambon  
Fromage blanc et plateau de sec  

Gâteau d'anniversaire ou 3 mini gâteaux  

Café (machine+café+sucre) 50€ 
Pain 0,50€ 

Vaisselle 2,55€ (2 verres, 2 assiettes, 1 jeu de couverts)  

Nappe intissée rouleau 50m 50€ /serviette en intissé 0,30€ pièce 
Mise en place du couvert réalisé par le client  

Forfait cuisinier 100€ pour un minimum de 150 personnes / <150 pers location d’étuve 80€ 

Service : nous consulter 

 


