
                                                                                                                           Terrenoire Christelle 

              30 rue Anna Bibert 

               69170 TARARE 

               Tel : 04 74 05 26 95 

               Contact.terreditalie@gmail.com 

  

 Nous consulter pour service, nappage, vaisselle, pain et livraison 

BUFFET REPAS DÎNATOIRE    

2026 
 

Buffet classique 12,30€/pers 
Quiche/pizza 

2 verrines assorties 

2 bouchées froides assorties 

Planche mixte charcuterie fromages tapas 

Brochette de poulet basilic tomates confites 
Pain 

3 mignardises 

 

Buffet  dînatoire italien 14,25€/pers 

salé et sucré 
Duo de tartinades et olives crustinis 

Bruschetta jambon et fromage 

Antipasti sur lit de salade 

Chiffonnade de charcuterie 

Pain aux céréales et gressins 

Lasagne saumon épinards en cassolette 

Risotto speck et parmesan 

Toast gorgonzola 
Tiramisu, panna cotta, tartare de fruits 

 

Buffet végétarien 12,30€/pers 
Quiche légumes/pizza tomate 

Assiette tapas 

2 verrines assorties 

2 bouchées froides assorties 
Légumes croquants et mosaïque de légumes 

Médaillon de saumon mayonnaise 

Fromage sec 

Pain 

3 mignardises 

 

 

 

 
 

 

Buffet campagnard 12,40€/pers 

salé et sucré 
Duo de crudités en verrine 

Quiche et saucisson brioché 

Assortiment de charcuterie 

Pâté croûte , saucisson sec 

Jambon cru, rillettes 

Pain de campagne 

Fromage fermier 

Tarte aux pommes 

 

Buffet plancha 22€/pers 

forfait cuisinier 100€ 
Quiche, focaccia 

Bouchées froides : navettes thon, bouchons frais, foie gras pain 

d'épices, blinis tartare de saumon, tartelettes patate douce, rillettes poulet 

cornichon, focaccia truffe 
Planche mixte : charcuterie, antipasti, tapenades 

Crudités de saison en verrines ou en saladier 
PLANCHA : 

Viande bœuf, poulet, araignée de porc, filet de canard 
Légumes aubergines, tomates, poivrons, courgettes 

Fromages blancs et plateau 

Salade de fruits et macarons 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

Buffet lyonnais 11,90€/pers 

salé et sucré 
Tourte lardons chèvre frais, saucisson brioché 

Rosette, grattons 

Spécialités lyonnaises en mini cocotte : 
Tripes persillées, boudin aux pommes, tête de veau sauce gribiche, 

escargots crème d’ail, mini quenelles sauce aurore 

Salade des canuts et fromage des Pierres Dorées 

Tarte aux pralines 

 

Buffet texan 17,90€/pers 

salé et sucré 
Popcorn salé 

Duo de brochettes : 
Cheddar tomate/bacon pruneau 

Trio de verrines salées : 
Guacamole crevettes agrumes/carpaccio de bœuf tex mex/ 

Tartare de saumon Alaska au citron vert 

Wraps coleslaw 

Pilon de poulet tex mex 

Cocotte chili con carne 
Pommes de terre grenaille 

Maïs grillé au bacon 

Cake surprise 

Fromage sec 

Mignardises et desserts : 
Donuts et brownies /brochette de fruits 


