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Buffet apéritif dînatoire 2024 
 

Tarif magasin TTC 

nous consulter pour  livraison/service/vaisselle 

 

 BUFFET de 10 bouchées salées à 4,50 €/pers 

50 gr feuilletés apéritif soit 3 pièces 

Quiches, pizzas 

Pain surprise 

 

 BUFFET de 6 bouchées salées à 6,60 €/pers 

2 verrines parfums assortis 

1 fondant poisson / 1 brochette poulet miel 

1 brochette de crevettes coco / 1 briochette escargot 

 

 BUFFET de 12 bouchées salées à 8,50€/pers 

50 gr feuilletés apéritif soit 3 pièces 

3 brochettes apéritif tomate mozza, speck fromage frais, crevette 

2 verrines salées parfums assortis 

2 toasts foie gras et saumon fumé 

2 mini tartelettes salées 

 

 BUFFET de 11 bouchées à 9,75€/pers 

2 toasts foie gras et saumon 

2 verrines salées parfums assortis 

2 raviolos fromage tomate 

1 chou fromager 

1 briochette escargot, 1 acras de morue 

2 mignardises 

 

 BUFFET de 15 bouchées salées et sucrées à 10,80€/pers 

2 verrines salées parfums assortis 

1 crevette coco 

1 briochette escargot 

2 toasts saumon fumé et foie gras 

1 mini wrap légumes 

1 légumes croquants 

Assiette 4 tapas mini saucissons, fromages, chorizos, olives 
  tomates séchées, mini involtinis, seiches, anchois olives 

2 mini gâteaux 

 

 

 

 



 BUFFET de 12 bouchées salées et sucrées à 10,35€/pers 

50 gr feuilletés apéritif soit 3 pièces 

3 brochettes apéritif tomate mozza, speck fromage frais, crevette 

2 verrines salées parfums assortis 

2 toasts foie gras et saumon fumé 

2 macarons 

1 tartelette framboise 

 

 BUFFET de 10 bouchées salées et sucrées à 10,90€/pers 

1 quiche, 1 pizza, pain surprise 

1 verrine (foie gras/saumon crevettes/guacamole perle marine/chèvre basilic) 

1 brochette  poulet miel, 1 mini St Jacques en coquille 

1 terrine de saumon et rascasse sur toast 

1 mini fromage apéritif frais et sec 

1 mini gâteau, 1 macaron 

 

 BUFFET de 15 bouchées salées à 11,40€/pers 

2 verrines salées parfums assortis 

1 mini croustillant St Jacques, 1 briochette escargot 

2 toasts saumon fumé et foie gras 

Cocotte de la mer sauce homardine 

Assortiment de tapenade et crustinis 

Assiette 4 tapas mini saucissons, fromages, chorizos, olives 
  tomates séchées, mini involtini, seiches, anchois olives 

 

 BUFFET de 20 bouchées salées et sucrées à 16,25€/pers 

1 bruschetta tomates mozzarella 

2 toasts saumon fumée et jambon 

2 tartelettes apéritif au comté 

Trio de l'écaillé chaud (moule, St Jacques, crabe) 

Planche de charcuterie italienne : coppa, saucisson, jambon de Parme, mortadelle 

Pain et gressins, fromage 

2 verrines sucrées panna cotta et tiramisu 

Mignardises 

 

 BUFFET de 19 bouchées salées à 17,55€/pers 

Quiches, pizzas, feuilletés apéritif 

Duo de toasts saumon fumée et foie gras 

2 verrines salées parfums assortis 

Plateau prestige froid : fondant de poissons, cake fromager, foie gras pain d'épices, tartare de saumon 

Plateau bouchées chaudes : accras, briochette escargot, chou fromager, croustillant de St Jacques, tartelette salée, crevette 

coco 
Plateau écaillé chaud (30pièces) : moules, crabes, t jacquses 

Planche chiffonnade de charcuterie italienne 

Planche fromage assorti, pain 


